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. . . . . . . . . . . . . . .  des racines . . . . . . . . . . . . . . . 
 

 

D’abord, il y a des racines. Vincent et Maud le disent et le 

vivent. « Nous sommes à Treslon depuis 1818. Vignerons depuis le 

XvII
e siècle. Je ne sais même pas s’il serait possible de nous imaginer 

ailleurs qu’ici. C’est une forme d’évidence. De quelque chose qui ne 

s’interroge pas » explique le premier. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

« L’idée est d’ accompagner la nature. 

De lui faire confiance. De la suivre. 

Et de la laisser s’exprimer à travers nos vins.» 

 
Maud et Vincent sont frère et sœur, 13 années les séparent. 

Maud est la première à rejoindre le domaine, en 2002 

en 2012, Vincent rejoint à son tour l’aventure. Avec des 

idées et des envies plein la tête : il a envie d’expérimenter, 

d’inventer, de faire grandir le patrimoine familial. Pas- 

sionné, engagé, consciencieux, il s’engage dans chacune 

des facettes de son métier. 

 

 

 

« J’aime la nature, et le travail de la vigne. 
C'est ma passion. Je pense que c’est un 

héritage de mon enfance. J’ai toujours aimé 
être à cet endroit. Il y a quelque chose de 

simple, de franc, d’entier » 
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. . . . . . . . . . . . . . .  vignes et ter roir . . . . . . . . . . . . . . .   

 

 

Le domaine Lagille compte actuellement 7,20 hectares, plan- 

tés à 55% en Meuniers, 30 % en Chardonnays et 15 % en 

Pinot noir. En 2019, Maud et Vincent choisissent d’engager 

l’intégralité de cette surface dans une conversion en viticul- 

ture biologique. Pour rappel, il est nécessaire de passer par 

une phase de quatre années de conversion pour obtenir la 

certification en viticulture biologique. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Tout comme il l’a fait au niveau de la vigne et de la matière pre- 

mière, Vincent a pris le temps d’interroger les vins qu’ils souhai- 

taient proposer. Vincent conserve la gamme initiale, historique, 

il ajoute sa patte. Des parcellaires voient le jour, ou seront à venir. 

Toujours des monocépages. « Je crois que c’est vraiment notre truc ». 

 

 

 

 

 

 

« J’ai envie et besoin d’être partout. La vigne 

me permet d’être dehors, au plus proche de 
la nature. Le vin, c’est le partage, le plaisir. 

La commercialisation, c’est l’aboutissement ! 
Je crois que si j’avais un vœu, ce serait 

simplement d’avoir plus de temps ! » 
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. . . . . . . . . . . . . . .  les cuvées historiques . . . . . . . . . . . . . . . 
 

 

L’INATTENDUE 
⬩ Terroir de Treslon ⬩ Sol argilo-calcaire 

Meunier – Blanc de Noir ⬩ 1,. 5 g de sucre / litre 

Cuvée plaisir par définition, L’Inattendue est exclusivement issue du terroir de 

Treslon. Inattendue car il est rare en Champagne de voir une première cuvée de 

gamme élaborée en mono-cépage. Ici, un 100% Meunier, cépage majoritaire 

sur le domaine. Simple et élégante, L’Inattendue propose à la fois une belle 

effervescence, une finesse olfactive et une aromatique alliant gourmandise, 

longueur, fruit et fraîcheur. 

 

GRANDE R É S E R V E  
⬩ Terroir de Treslon ⬩ Sol argilo-calcaire 

Parcelles : Les Ricordaines, Le Mont-en-Peine, La Garenne 

1/3 Chardonnay, 1/3 Pinot noir, 1/3 Meunier ⬩ 3 g de sucre / litre 

« La Grande Réserve restera toujours “la cuvée de mon père”. C’est sa préférée. 

D’une certaine manière, je crois qu’elle vient raconter sa Champagne » explique 

Vincent. Seule cuvée d’assemblage de la gamme du domaine, comme il est en effet 

de tradition de le faire en Champagne, elle allie structure et gourmandise. Avec 

cette tension représentative du terroir de Treslon. 

 

FLEUR DE MEUNIER 
⬩ Terroir de Treslon ⬩ Sol argilo-calcaire 

100 % Meunier ⬩ Vinification à 15% en fûts et à 85% en cuves inox ⬩ 3 g de 

sucre / litre 

« C’est une cuvée fruitée et gourmande. Typiquement, ce que je vais rechercher 

dans un rosé » explique Vincent. Uniquement élaboré à base de Meuniers, toujours 

dans cette tradition du mono-cépage, ce rosé allie de la rondeur, de la fraîcheur et 

de la longueur. 15 à 25 % de vin rouge issu de vieilles vignes et élevé en fûts ont 

été amenés pour permettre ce résultat. 

 

. . . . . . . . . . . . . . .  Les millésimes . . . . . . . . . . . . . . .  

 

AU FIL DU TEMPS 
⬩ Terroir de Treslon ⬩ Sol argilo-calcaire 

Ce sont des cuvées collection ou passion. Des cuvées uniques, en édition le plus 

souvent très limitées. Des cuvées élaborées en fonction de la campagne culturale, 

des possibilités de l’année. Parfois même, aucune n’a été imaginée… car cela 

ne s’y prêtait pas. « Dans les années à venir, cela me plairait d’imaginer vinifier 

ces vins dans des récipients rares. Pour leur amener encore plus de singularité. » 

A suivre donc ! 
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. . . . . . . . . . . . . . .  les parcellaires de Vincent . . . . . . . . . .  . . . . .   

 

 

LES BERGÈRES 
⬩ Terroir de Treslon ⬩ Parcelle Les Bergères ⬩ Sol argilo-calcaire 

Vinification en fûts ⬩ 100 % Pinot noir ⬩ 0 g de sucre / litre 

« Les Bergères est une parcelle située à 300 mètres de nos locaux. Elle a toujours été 

assez exceptionnelle au niveau de ce qu’on appelle “l’état sanitaire”, très peu touchée 

par les maladies ou parasites. J’ai toujours trouvé ses raisins particulièrement beaux 

et bons : je les appelle les Pinots du soleil ! Ce sont les raisins que tu as envie 

de manger quand ils attendent sur le quai pour être pressurés. Cela me semblait 

évident d’en faire un parcellaire quand le projet est né. Je suis très fier de ce vin ! » 

 
 

LA GARENNE, Rosé de Saignée 
⬩ Terroir de Treslon ⬩ Parcelle Les Bergères ⬩ Sol argilo-calcaire 

Vinification en fûts ⬩ 100 % Meunier ⬩ 0 g de sucre / litre 

« Ce Rosé de Saignée est un projet que j’ai partagé avec Claire, ma sœur. 

C’était vraiment son envie. Et nous l’avons mis en place. La particularité d’un  

Rosé de Saignée, c’est le travail sur la couleur. Contrairement à un rosé dit 

“d’assemblage”, on obtient la couleur par la macération des raisins, non par 

l’ajout de vin rouge. C’est d’une précision incroyable. Un tout petit trop ou pas 

assez, et le résultat est différent. Au niveau de la couleur, mais également au 

niveau organoleptique. C’est une cuvée exigeante, et une réelle proposition. » 

. . . . . . . . . . . . . . . à venir . . . . . . . . . . . . . . . 
Deux parcellaires vieillissent tranquillement et 

viendront compléter la gamme dans les années à venir, 

fonction du moment où Vincent les sentira « prêts » : 

 

 

LA GARENNE, Blanc 
⬩ Terroir de Treslon ⬩ Parcelle Les Bergères ⬩ 

⬩ 100 % Meuniers ⬩ 

LE  MONT-EN-PEINE 
⬩ Terroir de Treslon ⬩ Parcelle Le Mont-en-Peine ⬩ 

⬩ 100 % Chardonnay ⬩ 
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. . . . . . . . . . . . . . .  nous rendre visite . . . . . . . . . . . . . . .   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

49 rue de la Planchette 51140 Treslon 

+33 (0)6 32 92 57 98 

contact@domainelagille.com 
@ domainel agil le 

ww w.domaine lagille.com 
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